附件1

平顶山市学校卫生工作考核表
受检市县：           学校名称：               学校类型：是否寄宿：是□否□
	检查项目
	具体内容
	考核
方式
	考核结果
	备注

	一、传染病管理
	1.是否建立传染病管理和责任追究制度
2.学校传染病疫情报告人是否明确
3.是否有突发公共卫生事件应急处理预案
4.是否明确突发公共卫生事件第一责任人。（含结核病）
	查看
资料
	1.是□ 否□
2.是□ 否□
3.是□ 否□
4.是□ 否□
	制度上墙
是□ 否□

	二、学生体检
	1.是否建立体检制度
2.是否每年开展体检
3.是否有体检结果的统计分析资料
4.体检发现异常是否上报
5.体检人数与学生人数是否一致
6.寄宿制新生是否开展谷丙转氨酶及胆红素检查
7.结核病体检是否按要求内容开展
	查看资料（体检档案等）
	1.是□ 否□
2.是□ 否□
3.是□ 否□
4.是□ 否□
5.是□ 否□
6.是□ 否□
7.是□ 否□
	年全校学生总人数___人
体检学生___人

	三、接种证查验
	1.是否建立预防接种证查验制度
2.是否有小学新生入学（转学）预防接种证
	查看
资料
	1.是□ 否□
2.是□ 否□
	资料重点查看登记表等

	四、晨检及因病缺课登记
	1.是否具有晨检记录
2.是否具有因病缺课追踪登记记录
	查看
资料
	1.是□ 否□
2.是□ 否□
	

	五、教师体检及患病师生管理
	1.是否开展教师体检工作
2.是否开展患病教师管理工作
3.是否开展患病学生管理工作
4.患病（结核病等）师生是否在专业机构治疗
	查看
资料
	1.是□ 否□
2.是□ 否□
3.是□ 否□
4.是□ 否□
	体检教师共___人，管理患病教师___人，管理患病学生___人

	六、健康教育课开设及上课情况
	1.是否开设健康教育课
2.是否含有艾滋病内容及课时要求
3.校园是否有结核病防治宣传内容
4.是否有健康教育管理档案
5.健康教育教材使用版本
	查看课程表

检查一个班级
	1.是□ 否□
2.是□ 否□
3.是□ 否□
4.是□ 否□
5.教材出版社名称：
	健康教育教师___人,专职教师___人，兼职教师___人

	七、卫生室或医务室/校医配备
	1.是否配备有保健室或医务室
2.是否配备有校医
	现场
查看
	1.是□ 否□
2.是□ 否□
	校医：专职□兼职□
校医共___人，医生___人，护士___人

	八、学生饮用水
	1.是否为学生提供饮用水
2.饮用水类型：①桶装水②免费提供开水③收费提供开水
	现场
查看
	1.是□ 否□
2.类型：
	

	九、厕所使用
	1.厕所类型：①水冲式②普通旱厕③生态厕所④沼气厕所⑤其他无害化厕所
2.是否具有洗手设施？
3.厕所环境卫生情况：①良好②一般③较差
	现场
查看
	1.类型：
2.是□ 否□
3.类型：
	

	十、环境卫生
	1.学校教室：①良好②一般③较差
2.教室照度：①良好②一般③较差
3.宿舍：①良好②一般③较差
4.食堂：①良好②一般③较差
5.教室、宿舍、食堂通风情况①良好②一般③较差
6.教室及宿舍人均使用面积（单位：㎡）
	现场
查看
	1.类型：
2.类型：
3.类型：
4.类型：
5.类型：
6.教室人均㎡；宿舍人均㎡
	按规定普通教室人均使用面积小学≥1.15㎡，中学≥1.12㎡；学生宿舍人均≥3㎡。通风上午下午≥1小时。


检查人员：                     检查日期：
附件2  
平顶山市教育局学校食堂委托经营工作
综合考评标准（试行）
	序号
	分值
	评分
摘要
	评    价    标    准
	分值
	评分
	备注

	A
	40
	企业
资质
业绩
信誉
	1.具有工商部门注册的餐饮企业法人营业执照。
	5
	
	

	
	
	
	2.公司连续近三年及以上承接学校食堂的，得5分。
	5
	
	

	
	
	
	3. 经营期间相关管理部门未接到投诉的，得5分；接到投诉1—3次（包含3次）的，得3分；接到投诉4—5次（包含5次）的，得1分；超过5次的，不得分。
	5
	
	

	
	
	
	4. 经营期间有学校食堂被评为省一级食堂的，得2分。
	2
	
	

	
	
	
	5. 经营期间学校受市教育局表彰者，得3分。
	3
	
	

	
	
	
	6. 满意度测评超80%的，得20分，超70%的，得15分，超60%的，得10分，不到60%不得分。
	20
	
	

	B
	60
	经营
管理
	1.有健全的食堂管理制度和经营管理机构（2分），服务人员配备科学合理，有等级厨师、专兼职营养师、配菜师、食品卫生专管员等（2分）。
	4
	
	

	
	
	
	2. 成本核算确切、利润空间合理，有公示结算清单，财务管理制度规范。
	4
	
	

	
	
	
	3. 餐具清洗消毒（2分）及食品留样（4分）管理规范。
	6
	
	

	
	
	
	4.饭菜优质足量、品种多样（2分），定价合理，符合微利要求（2分）。
	4
	
	

	
	
	
	5.不得制售凉菜，不得出售腐败变质食品。
	2
	
	

	
	
	
	6. 食品主原料实行定点采购制并索证，进货渠道正规（定点单位必须具有工商食品卫生管理部门核发的有效证件）。
	5
	
	

	
	
	
	7.原料库专人保管（1分），应建立入库、验货、出库台帐。（2分）
不得采购三无食品或原料，不得存放过期、腐烂原料和有毒物品。（2分）
	5
	
	

	
	
	
	8.有健全的安全管理职责、措施（2分），突发事件应急预案齐全，程序清楚，保障有力（2分）。
	4
	
	

	
	
	
	9.食堂及周边环境卫生保洁措施落实到位。
	4
	
	

	
	
	
	10.设备设施日常维护措施及相关责任落实到位。
	4
	
	

	
	
	
	11.制定有员工服务规范（1分），工作人员遵守校规校纪(1分)，统一着装（1分），服务态度良好（1分）。
	4
	
	

	
	
	
	12. 有员工培训计划（1分），定期对食堂管理人员和从业人员培训，每学期≧20小时（3分）。
	4
	
	

	
	
	
	13. 从业人员必须取得健康证和培训合格证。患病从业人员不得上岗。
	4
	
	

	
	
	
	14. 响应招标文件要求，经营权不私自转包，不委托他人经营。
	4
	
	

	
	
	
	15.公布投诉电话，有反应意见的多种渠道（1分），有改进方案与反馈流程（1分）。
	2
	
	

	总分
	100
	
	
	100
	
	


备注：经营期间发生重大食品中毒事件的餐饮公司，取消其在本市的经营资格； 检查评分80分以上为合格。
附件3
检查小组人员安排
第一组
组长：王磊
成员：焦秀坤  田锴  姜晓静
检查单位：叶县   鲁山  卫东区
第二组
组长：陈延奎
成员：郭卫红 刘真真  孟要培
检查单位：宝丰 新城区
第三组
组长：李欣
成员：海本华 赵慧芳  王巍
检查单位：舞钢 新华区 高新区
第四组
组长：牛献华
成员：崔利民  朱永刚  常韶
检查单位：郏县 湛河区 石龙区
